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ПОЛОЖЕНИЕ
«О бракеражнойкомиссии при организациипитания»

1. Общиеположения
1.1. Бракеражнаякомиссия создана в целях контроляза качеством

приготовления пищи, соблюдениятехнологии приготовления пищи и

выполнения санитарно
— гигиенических требования.

1.2. Бракеражнаякомиссия в своей деятельности руководствуется
СанПиНом 3,1/2.43598-20,сборникамирецептур, технологическими картами,
данным Положением.

2. Основные задачи деятельности комиссии

2.1. Предотвращениепищевых отравлений.
2.2. Предотвращениежелудочно-кишечныхзаболеваний.
2.3. Контрольза соблюдениемтехнологии приготовленияпищи.
2.4. Обеспечениесанитариии гигиены на пищеблоке.
2.5. Обеспечениепищеблокакачественными продуктамипитания с

соответствующимина них сертификатамикачества.

З.Порядоксоздания бракеражнойкомиссии и ее состав

З.1 . Бракеражнаякомиссия создается общимсобраниемработниковДОУ.
Составкомиссии, срокиее полномочийутверждаютсяприказом
руководителяДОУ.
3.2. Бракеражнаякомиссия состоит из 10 членов, взаимозаменяемых друг
друга. Подписиставят не менее З человек. В состав комиссии входят:

— заведующийДОУ(председатель комиссии);
медицинская сестра;
члены трудовогоколлективаДОУ.

4. Полномочия Комиссии

Бракеражнаякомиссия:
осуществляетконтроль соблюдениясанитарно-гигиеническихнорм
притранспортировке, доставке и разгрузкепродуктовпитания;
проверяетна пригодностьскладские и другиепомещения для хранения
продуктовпитания, а также условия их хранения;
ежедневно следит за правильностьюсоставления меню;
контролируеторганизациюработына пищеблоке;
осуществляетконтроль сроков реализации продуктов питания и

качества приготовленияпищи;
проверяетсоответствие пищи физиологическимпотребностямдетейв
основных пищевых веществах;
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• следит за соблюдениемправил личной гигиены работниками
пищеблока;
периодически присутствует при закладке основных продуктов,
проверяетвыход блюд;
проводиторганолептическуюоценкуготовойпищи, т. е. определяетее
цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.;
проверяетсоответствие объемов приготовленногопитания объему
разовыхпорцийи количествудетей.
5. Содержаниеи формыработыкомиссии
5.1. Комиссияежедневно приходитна снятие бракеражнойпробыза 30

минут до начала раздачиготовойпищи.
5.2. Бракеражнуюпробуберутиз общегокотла, предварительно

перемешавтщательно пищу в котле.
5.3. Результатыбракеражнойпробызаносятся в бракеражныйжурнал

установленного образца<<Журналбракеражаготовой кулинарной
продукции>>.

5.4. В бракеражномжурналеуказываетсядата и час изготовления
блюда, наименование блюда, время снятия бракеража, результаты
органолептическойоценки и степени готовности блюда, разрешениек
реализацииблюда.

5.5. Оценка«Пищик раздачедопущена» дается в том случае, если не
была нарушена технология приготовленияпищи, а внешний вид блюда
соответствуеттребованиям.Оценка<<Пищик раздачене допущена»дается в

том случае, если при приготовлении пищи нарушилась технология
приготовленияпищи, что повлекло за собойухудшениевкусовыхкачеств и
внешнего вида. Такоеблюдосниматься с реализации, а материальныйущерб
возмещает ответственныйза приготовлениеданного блюда.

5.6. Оценкакачества блюди кулинарных изделийзаносится в журнал
установленнойформы.

6. Управлениеи структура
6.1. Бракеражнаякомиссия создается приказом заведующегоДОУ на

начало учебногогода.
6.2. АдминистрацияДОУ при установлении надбавокк должностным

окладам работниковлибо при премированиивправе учитывать данные
критерииоценки.

6.3. АдминистрацияДОУ обязана содействоватьдеятельности
бракеражнойкомиссии и принимать меры к устранению нарушенийи
замечаний, выявленных комиссией.

6.4. Лица, проводящиеорганолептическуюоценкупищи должны быть
ознакомлены с методикойпроведенияданного анализа.



Прошнуровано,пронумерованои
скрепленопечатью
ЗаведующийМБДОУ
детс Ий сад М 1 16

листов

.А. Даниоваћ


